
Aktuelles aus dem Botanischen 
Garten und der 
Naturkundlichen Station 

31. August 2022 
 

Magistrat der Landeshauptstadt Linz, Stadtgrün und Straßenbetreuung, Abt. Botanischer Garten und Natur- 
kundliche Station, Roseggerstraße 20, 4020 Linz. Abteilungsleiter: Dr. Friedrich Schwarz, Tel.: 0732 7070.0, E-
Mail:  botanischergarten@mag.linz.at.  Öffnungszeiten:  April  bis  September:  9  –  19  Uhr,  Eintritt: 
€ 3,70 (ermäßigt: € 2,70), Gartenpraxis, Vorträge: € 8,60, Wort & Klang: lt. Aushang, Führungen (nur gegen 
Terminvereinbarung mit Gruppen): € 70,-, an Wochenenden: € 77,- 
www.linz.at/botanischergarten, www.linztermine.at, www.facebook.com/BotanischerGartenLinz 
 

 

Der Sommer nimmt Abschied 
 
Die Witterung der letzten Woche hat uns eine deutliche Botschaft vermittelt: 
Der (Rekord-) Sommer geht dem Ende zu! Somit haben wir die Hitze und 
Trockenheit der vergangenen Wochen hinter uns gebracht. Das ist doch 
eine gute Nachricht! Der lang ersehnte, ausgiebige Regen hat der 
Vegetation sichtlich gutgetan. Während einige Bäume, bedingt durch den 
Trockenstress, bereits die ersten Blätter fallen lassen, haben sich die 
Pflanzenbestände im Botanischen Garten sehr gut gehalten. Sie konnten 
sich mit voller Kraft auf den Herbst vorbereiten. 
 

Doch bevor der erste Frost übers Land zieht, bäumt sich die Pflanzenwelt 
im Botanischen Garten Linz noch einmal zu einem wahren Spektakel der 
Farbenpracht auf!  
Berg-Astern in zartem Lila und die leuchtend gelbe Sonnenbraut sorgen für 
ein wunderschönes Bild in den Staudenbeeten im Senkgarten.  

Helenium Hybride „Sonnenrausch“ und Berg-Aster (Aster amellus) „Veilchen Königin“ 
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Im Eingangsbereich der Glashäuser wird man von den leuchtenden Farben 
der Seerosenblüten in Empfang genommen. Sie haben sich über den 
Sommer bestens entwickelt. Ihre Blüten ragen in den Farben Weiß, Gelb 
und Lila aus dem Wasser empor.  
 
 

 
Nympaea Hybride „Dr. Moor“ im Eingangshaus 

                

                
 

Der Spätsommer bietet eine einzigartige Gelegenheit diese tolle Vielfalt an 
Blüten noch einmal aufzusaugen, bevor der Herbst Einzug hält. Kommen 
Sie unseren Garten besuchen, und lassen Sie sich von dieser 
faszinierenden Stimmung in den Bann ziehen!  
 

 
 

 

 

 

 



 

Vortrag 
Fledermausnacht im Botanischen Garten 
Donnerstag, 1. September, 18 Uhr 

In Kooperation mit Wissensturm – VHS Linz                     
 
Julia Kropfberger informiert in ihrem Vortrag über die Tiere, ihre 
Lebensweise, über Gefährdung aber natürlich auch mögliche 
Schutzmaßnahmen. Im Anschluss an den Vortrag werden die kleinen 
Insektenfresser mittels Ultraschall-Detektoren bei einem Rundgang im 
Botanischen Garten aufgespürt. 

Alle heimischen Fledermäuse jagen und orientieren sich mit Hilfe der 
Ultraschall-Echoortung. Jede Fledermausart hat dabei ihre besondere 
Rufcharakteristik und nutzt bestimmte Frequenzbereiche. Sie sind allesamt 
für den Menschen nicht wahrnehmbar. Der Bat-Detektor wandelt die 
hochfrequenten Rufe der Fledermäuse in hörbare Laute um. 

 

 
 

Info: 8,60 Euro Teilnahmebeitrag, In Kooperation mit der Volkshochschule Linz; Keine 
Anmeldung erforderlich. 



Kreativangebot 
Die Schule des Sehens - Workshop Botanische Illustration 
mit Mag. Alois Wilfling 
Freitag, 9. September bis Samstag 10. September, jeweils 
9 – 16 Uhr 
 
Der Herbst mit seiner bunten Pracht ist die ideale Zeit seine Farben 
einzufangen und sie gleichsam für den Winter in uns zu konservieren. 
Zwei Tage werden der Illustration von Blättern, Früchten und Samen (v.a. 
alte Obstsorten) gewidmet. Die Teilnehmer*innen erfahren Spannendes 
über die Grundlagen der Botanischen Illustration, zur Pomologie und zu den 
alten Obstsorten und können unterschiedliche Techniken ausprobieren 
(Schwerpunkt Aquarell). Die Ergebnisse werden im Rahmen einer kleinen 
Ausstellung präsentiert. 

 

 
 
 
Info: Keine Grundkenntnisse erforderlich! Teilnahmegebühr: 110 Euro (90 Euro für 
SchülerInnen und Studierende); jeweils mind. 8, max. 16 Teilnehmer*innen, Infos und 
Anmeldungen: 0676/544 88 24 oder alois.wilfling@gmx.at  

 

mailto:alois.wilfling@gmx.at


Führung 
Weg der Sinne – Klangspaziergang mit katrinem, Sam 
Auinger und Fritz Schwarz 
Samstag, 10. September, 14 Uhr 

In Kooperation mit Wissensturm – VHS Linz                     
 

 

Weg der Sinne heißt ein 
Klangspaziergang im Botanischen 
Garten. Das Ohr führt uns durch den 
Garten und lädt zum Innehalten und 
Verweilen an Orten ein, die das 
Zusammenspiel all unserer Sinne 
verdeutlichen. Zum Beispiel lassen die 
wechselnden Blütezeiten die Bienen 
durch den Garten wandern, mal hören 
wir sie über uns in den Baumkronen, 
mal nah am Boden. Ein Löffel Honig aus 
dem Garten bietet sich bei diesem Weg 
als sinnlicher Schlusspunkt an. 

Ein Klangspaziergang von katrinem, 
Sam Auinger und Fritz Schwarz, 
entwickelt für die Linzer Klangwolke 
2020 Sounding Linz.  

 
Info: 8,60 € Teilnahmebeitrag, keine Anmeldung erforderlich 

 

Verkauf & Beratung 
Sommer- und Herbststauden für den Garten, Verkauf und 
Beratung mit Christian Kreß  
Samstag, 10. September, 10 – 15 Uhr 
 

 

Christian Kreß - Firma Sarastro 
Stauden in Ort i.I. - berät und bietet 
seine besonderen Stauden zum Kauf 
an. Im Garten beginnt im September 
ein zweiter Frühling. Mit den 
Herbststauden findet ein Blütenreigen 
ungeahnten Ausmaßes statt, der sich 
durch alle Bereiche des Gartens 
zieht. Vor allem neuartige 
Herbstastern, Krötenlilien und andere 
Seltenheiten stellt Christian H. Kreß 
persönlich vor.      

       www.saratro-stauden.com 



Führung  
Wilde Früchte am Wegesrand: Eine Spezialführung mit 
Susanne Pust 
Donnerstag, 22. September, 16 Uhr 

In Kooperation mit Wissensturm – VHS Linz                     
 

Im Herbst findet man wilde, fast vergessene Früchte, die man zu köstlichen 
Gerichten verarbeiten kann. Auf einem Streifzug durch den Botanischen 
Garten lernen wir „Asperln“, „Dirndln“, „Schwarzdornbeeren“ usw. kennen 
und erfahren Wissenswertes über deren Inhaltsstoffe und 
Zubereitungsmöglichkeiten. Kostproben bieten ein interessantes 
Geschmackserlebnis und laden zum Nachkochen ein. 

 

 
 

Info: 8,60 € Teilnahmebeitrag, keine Anmeldung erforderlich 

 


